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Que devez-vous savoir ?
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ETATS GENERAUX DE L’ALIMENTATION

https://agriculture.gouv.fr/restauration-collective-publique-comment-favoriser-le-developpement-des-produits-label-rouge-et
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Au plus tard le 1er janvier 2020, la mise à disposition des ustensiles à 
usage unique en matière plastique (sauf ceux compostables en compostage 
domestique et constitués, pour tout ou partie, de matières biosourcées) suivants 
est interdite : gobelets, verres, assiettes, pailles, couverts, piques à steak, 
couvercles à verre, plateaux-repas, pots à glace, saladiers, boîtes et 
bâtonnets mélangeurs pour boissons. Les bouteilles d'eau en plastique 
sont interdites au plus tard le 1er janvier 2020 en restauration scolaire.

Au plus tard le 1er janvier 2025, l’utilisation de contenants alimentaires 
de cuisson, de réchauffe ou de service en matière plastique est interdite 
dans les services de restauration collective d’établissements scolaires et 
universitaires, ainsi que des établissements d’accueil des enfants de moins 
de 6 ans.
Cette mesure est valable aussi bien en restauration collective, publique et 
privée, que commerciale.
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Les gestionnaires de tous les établissements (publics ou privés) sont tenus de proposer, au moins 1 fois par 

semaine, un menu dit »Végétarien », c’est-à-dire composé de protéines végétales pouvant aussi 

comporter des légumineuses, des céréales, œufs, et/ou des produits laitiers

La diversification des sources de 
protéines

https://agriculture.gouv.fr/evaluation-de-lexperimentation-dun-menu-vegetarien-hebdomadaire-en-restauration-collective-0
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https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/infos-generales-sur-la-loi-egalim/en-savoir-plus-sur-la-loi-video

En savoir plus sur la loi Egalim (en vidéo)
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100% des achats alimentaires

50% 

des achats alimentaires

Produits conventionnels

20% des achats alimentaires

Obligation d’introduire 

50% de produits de qualité et durables 
(dont20% de produits biologiques)

30% des achats alimentaires

https://agriculture.gouv.fr/restauration-collective-accompagnement-pour-la-mise-en-oeuvre-des-mesures-egalim
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Combien cela coute ?
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Comment absorber les surcoûts ?

1. Supprimer une périphérie du repas ?

2. Augmenter les tarifs familles ?

3. Revoir votre cahier des charges
• Revoir les modes de distributions

• Mécaniser davantage

• Revoir les organisations

• Rechercher une compétitivité de votre prestataire (Appel d’offre)

• …
Faites vous aidé !
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https://draaf.occitanie.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/plaquette_loi_egalim_resto_co_20200207_cle89fc78.pdf
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Il vous apportera du temps

et des connaissances

FAITES APPEL 

A UN EXPERT !

Un premier contact

Est toujours gratuit !


